fchb’nau

BAR
RESTAURANT

Tavolata-Meniivorschlag 1

62.- ohne Dessert
71.- mit Dessert

Vorspeise

Gebackene Randen mit Triiffelvinaigrette,
Sauerrahm und Haselniissen

Pure di Fave mit Krautstiel
Champignons mit Petersilie
und Brunnenkresse
Hauptspeise

Geschmorte Schweinshaxe
mit Rettichsalat und Peperoncino

Weissweinrisotto mit Traubenkernol

Rotolo auf Kiirbissugo
gefiillt mit Spinat und Ricotta

Gerosteter Brocceoli
mit Romescosauce, Mandeln und Barilotto

Dessert

Tiramisu
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BAR
RESTAURANT

Tavolata-Meniivorschlag 2

72.- ohne Dessert
86.- mit Dessert

Vorspeise

Siisskartoffel mit Spinat,
Chinakohl und Schnittlauch

Goldhirsenfrittata mit Spinat
und Stracciatella

Rindsschulter
mit Salsa verde und getrockneten Tomaten
Hauptspeise
Lammnierstiick mit Rosmarin und Lauch

Gebratenes Lachsforellenfilet
mit Safransauce und Spitzkohl

Weissweinrisotto mit Traubenkernol

Kartoffelkiichlein mit Parmesansauce
und Krauterseitlingen

Dessert

Schokoladenkuchen mit Beerenkompott
und Sauerrahmglacé



fchb’nau

BAR
RESTAURANT

Tavolata-Meniivorschlag Vegi

53.- ohne Dessert
62.- mit Dessert

Vorspeise

Siisskartoffel mit Spinat,
Chinakohl und Schnittlauch

Champignons mit Petersilie
und Brunnenkresse

Pure di Fave mit Krautstiel

Hauptspeise

Rotolo auf Kiirbissugo
gefiillt mit Spinat und Ricotta

Gebackene Randen mit Triiffelvinaigrette,

Sauerrahm und Haselniissen

Goldhirsenfrittata mit Spinat
und Stracciatella

Gerosteter Brocceoli

mit Romescosauce, Mandeln und Barilotto

Dessert

Tiramisu

Natiirlich konnen die Meniivorschldge auch abgeiandert oder
selber aus unserer aktuellen Karte auf der Homepage
zusammengestellt werden.

Auf Anfrage sind ebenfalls Meniis inkl. Wasser, einem
Aperogetrank und Kaffee moglich.



