
 
Tavolata-Menüvorschlag 1 

 
 

64.- ohne Dessert 
73.- mit Dessert 

Vorspeise 

Gebackene Süsskartoffel  
mit Randensalat und Trüffelmayonniase 

 
Pure di Fave mit Krautstiel 

 
Ofenkarotten mit Cashew  

und Radieschen 
 

Hauptspeise 

Saiblingsfilet mit Zitronen-Kapernsauce  
und wildem Broccoli 

 
Kartoffelküchlein mit Parmesansauce  

und Kräuterseitlingen 
 

Weissweinrisotto mit Traubenkernöl 
 

Spitzkabis mit Kürbissauce,  
Peperoncini und Barilotto 

 

Dessert 

Tiramisù 

 
Tavolata-Menüvorschlag 2 

 
 

72.- ohne Dessert 
86.- mit Dessert 

Vorspeise 

Austernseitlinge mit Chinakohl  
und Sesamcrème 

 
Goldhirsenfrittata mit Spinat 

und Stracciatella 
 

Flat Iron vom Rind  
mit Basilikumpesto und getrockneten Tomaten 

 

Hauptspeise 

Rindsentrecôte mit Rotkraut und Pfeffersauce 
 

Geschmorte Kalbsschulter  
mit Tomaten-Steinpilzsauce und Gremolata 

 
Weissweinrisotto mit Traubenkernöl 

 
Gerösteter Blumenkohl mit Baumnüssen,  

Sauerrahm und Kräutersalat 

Dessert 

Schokoladenkuchen mit Beerenkompott  
und Sauerrahmglacé 

  



 
Tavolata-Menüvorschlag Vegi 

 
 

55.- ohne Dessert  
64.- mit Dessert 

Vorspeise 

Ofenkarotten mit Cashew und Radieschen 
 

Austernseitlinge mit Chinakohl  
und Sesamcrème 

 
Pure di Fave mit Krautstiel 

 

Hauptspeise 

 
Kartoffelküchlein mit Parmesansauce  

und Kräuterseitlingen 
 

Spitzkabis mit Kürbissauce,  
Peperoncini und Barilotto 

 
Goldhirsenfrittata mit Spinat 

und Stracciatella 
 

Gerösteter Blumenkohl mit Baumnüssen,  
Sauerrahm und Kräutersalat 

 

Dessert 

Tiramisù 

 
 
 
 

Natürlich können die Menüvorschläge auch abgeändert oder 
selber aus unserer aktuellen Karte auf der Homepage 

zusammengestellt werden. 
 
 

Auf Anfrage sind ebenfalls Menüs inkl. Wasser, einem 
Apèrogetränk und Kaffee möglich. 
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